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Técnico/a de calidad

Funciones: Disefiar, elaborar y controlar la documentacion del SIGC. Revisar, actualizar y controlar la
legalidad (legionela, DDD, APPCC, registro sanitario...). Control de procesos. Programacion y realizacion de
auditorias internas. Seguimiento de las no conformidades generadas. Seguimiento de los Indicadores de
calidad. Implantacion de nuevos procedimientos y protocolos de trabajo. Encuestas de calidad.

Empresa: Publicacion en ciego.

Lugar de trabajo: Lancara (Lugo).

Requisitos: Diplomatura, Licenciatura o Graduado Universitario en Biologia, Farmacia, Ciencia y Tecnologia
de Alimentos, Nutricion y Dietética o similares. Formacién especifica en gestion de la calidad. Formacion en
seguridad alimentaria en colectividades. Formacion especifica en industria alimentaria o nutricién. Formacion
en prevencion de riesgos laborales. Experiencia previa en mismas funciones o similares. Experiencia previa
en sector alimentario y/o sociosanitario. Conocimiento en herramientas ofimaticas. Formacion en trazabilidad.
Se ofrece: Jornada completa. Contrato 1+1. Presencial.
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