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Supervisor/a de centros de restauración colectiva

Funciones: Gestión integral de las cuentas asignadas siendo nexo principal
entre el cliente y la empresa (facturación, presupuestos, albaranes, control de
materia prima, realización de pedidos e inventarios); gestión de equipos de
trabajo, cuadrantes horarios, asignación de centros y resolución de conflictos;
control de costes y producción; valoración y elaboración de menús y dietas;
control documental de centros (albaranes, justificantes, menús, certificaciones
de trabajadores, documentación de calidad, etc.).
Empresa: Publicación en ciego.
Lugar de trabajo: Arganda del Rey (Madrid).
Requisitos: Grado en Nutrición Humana y Dietética y al menos 2 años de
experiencia. Disponibilidad inmediata y flexibilidad horaria. Vehículo propio
imprescindible.
Se ofrece: Contrato de media jornada (mañanas).
Salario: 18.000 / 22.000 € bruto/año.
Más información: Supervisor/a de centros de restauración colectiva.
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