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Supervisor/a de centros

Funciones: Dirigir la gestion de los centros asignados. Motivar y supervisar a los equipos de trabajo bajo
su responsabilidad. Mantener un estrecho contacto con los clientes de forma proactiva y anticiparse a sus
necesidades. Atender los objetivos que le son asignados de acuerdo con los estandares de Serunion y
con los procedimientos internos de la empresa cliente.

Empresa: .

Lugar de trabajo: Barcelona.

Requisitos: Diplomado/a en Nutricién y Dietética. Es imprescindible la formacién técnica. Buscamos un/a
profesional con experiencia en el sector de la hosteleria. Se valorara disponer de mas de 3 afios de
experiencia en funciones similares en restauracion de colectividades o en el sector servicios. Gran
capacidad de organizacion y resolucion, dinamica. Capacidad para dirigir equipos. Capacidad para
trabajar por objetivos.

Se ofrece: Jornada completa.

Informacién y envio de curriculum:
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