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Supervisor/a colectividades

Funciones: Coordinar los menus con la cocina central, gestionar las materias primas, controlar las
cuentas de resultados, coordinar el cuadrante del personal, adaptar nutricionalmente los menus
(alergias, intolerancias..).

Empresa: .

Lugar de trabajo: Arganda del Rey (Madrid).

Requisitos: Grado en Nutricion Humana y Dietética. Experiencia demostrable de al menos 2 afios en
colectividades (colegios o escuelas infantiles). Vehiculo propio y disponibilidad para moverse por la
comunidad de Madrid. Habilidades de comunicacion y gestion de equipos. Imprescindible residente en
provincia puesto vacante.

Se ofrece: Contrato de 6+6+indefinido. Horario de lunes a jueves de 09:00h. a 18:00h. viernes de
09:00h. a 17:00h.

Remuneracion: 18.000€ bruto/afio.
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