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Superviso/a de centro

Funciones: Supervision, organizacion y gestion del centro de trabajo. Gestién econémica y control de las
actividades de los diferentes centros asignados. Gestion de los objetivos establecidos, tanto econdmicos

Q\ como de satisfaccion y fidelizacion de los clientes. Gestion de servicio y personal a su cargo que variara
i en funcion de los centros de trabajo. Fidelizacién del cliente. Garantizar el cumplimiento de su cuenta de
4 explotacién.
é/ 3 Empresa: Publicacion en ciego.
U = Lugar de trabajo: Castell6 de la Plana.

Requisitos: Titulacion de grado medio o superior preferiblemente en turismo, administracion y direccion
de empresas, tecnologia de los alimento, dietista o de hosteleria. Experiencia minima de 5 afios.

Se ofrece: Contrato a jornada completa.

Mas informacién:
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