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Jueves, 29 de junio 2023

La division Labelfood de Grup Soleti present6, en la pasada edicién de Foodservice Forum, su sistema ‘Smartfood waste’ contra el
desperdicio alimentario; un sistema, basado en inteligencia artificial (Al), que rastrea y predice el desperdicio de alimentos y las
emisiones de CO,, asociadas. El equipo incorpora software y hardware de la empresa Orbisk, de la que Grup Soleti es partner en
Espafia. '

‘Smartfood waste’ registra y reconoce automaticamente qué tipo de comida se tira, en qué cantidad y a qué hora del dia. La
herramienta funciona con una camara ubicada sobre un cubo de basura, con tecnologia Al que reconoce automaticamente qué
productos se estan desechando. Estos datos se tratan y procesan por el sistema, lo que le permite identificar exactamente lo que se
esté desperdiciando y cémo pueden implementar cambios en el tamafio de las porciones, el almacenamiento o la planificacion
mejorando las operaciones, abastecimiento y compras. Como resultado, las empresas de restauracion pueden conseguir ahorros
financieros mensuales significativos al tiempo que reducen su desperdicio de alimentos.

Béasicamente, la utilizacion del sistema ‘Smartfood waste’ reporta ventajas en tres sentidos principales:

1. Sostenibilidad. Combatir el desperdicio de alimentos es la mejor solucién para hacer frente al cambio climatico y alcanzar los
objetivos de desarrollo sostenible.

2. Econdmico. Saber cuanto se tira ayuda a adaptar los procesos de compra y a ahorrar. Se calcula que con la utilizacién del
sistema, el margen de beneficio aumenta entre un 2% y un 8%.

3. Optimizacion. El sistema dispone de un monitor de desperdicio de alimentos totalmente automatizado. Simplemente hay que
mostrar la comida delante de la luz led y esperar a que el equipo haga una foto. Luego, se puede tirar la comida en el cubo de
basura. jEso es todo!

Contacta con Grup Soleti o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
Noticias Relacionadas

e Etiguetado automatico de barquetas, para evitar los riesgos alimentarios en colectividades
e ¢ Sabes como distinguir si una etigueta es ecoldgica 0 no? ¢Qué tipos existen?

o Labelfood lanza una nueva tienda online para facilitar el etiquetado profesional en cocina
e “La excelencia en las cocinas profesionales no se puede concebir sin un buen etiguetado”
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