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Save Up Market desgrana las claves para optimizar las compras en
los servicios de comedor escolar
Martes, 30 de septiembre 2025

Save Up Market es una central de compras especializada en negocios de restauración colectiva, entre ellos servicios de comedor
escolar, cuyo objetivo es facilitar la gestión de compras con soluciones digitales y colectivas, permitiendo reducir costes hasta en un
20%. Su plataforma centraliza pedidos, garantiza calidad y sostenibilidad, y ofrece flexibilidad a más de 250 centros
educativos. La compañía apuesta por la planificación, la trazabilidad y el apoyo a productos locales en las compras.

Con la llegada del nuevo curso, miles de colegios de toda España han puesto en marcha operativas y fogones para atender a todos
sus alumnos. Garantizar menús equilibrados, seguros y asequibles es un reto creciente para las empresas de restauración colectiva y
para los responsables de compras de los centros educativos. En este contexto, la central de compras Save Up Market ofrece
soluciones específicas para afrontar este momento clave del año con eficiencia, control y sostenibilidad.

Un momento decisivo para la organización de los comedores escolares

Septiembre supone un pubnto de inflexión en los comedores escolares. Una planificación inadecuada puede traducirse en
sobrecostes, urgencias de última hora y una merma en la calidad del servicio. Save Up Market, con más de 250 centros adheridos en
todo el país, defiende que una gestión profesionalizada y apoyada en herramientas digitales es esencial para anticiparse a las
necesidades y garantizar menús de calidad sin disparar el presupuesto.

Seis recomendaciones para afrontar el servicio de un comedor escolar con garantías

Save Up Market ha identificado seis medidas fundamentales para el sector educativo:

Analizar necesidades con previsión: revisar menús escolares junto con nutricionistas y calcular cantidades para reducir
mermas y evitar compras de urgencia.
Apostar por proveedores fiables y estables: la seguridad alimentaria y la puntualidad son críticas en un comedor escolar.
Diversificar sin perder el control: disponer de alternativas en productos frescos y de temporada para mantener la
continuidad del servicio.
Incorporar criterios de sostenibilidad: cada vez más centros valoran alimentos locales, de temporada o con certificaciones
sostenibles.
Digitalizar los procesos de compra: plataformas como la de Save Up Market permiten centralizar pedidos y comparar
precios en tiempo real.
Controlar el presupuesto sin renunciar a la calidad: la compra colectiva ofrece precios competitivos sin sacrificar la
frescura ni la seguridad.

El valor añadido de Save Up Market para los colegios

Además de sus recomendaciones, la compañía aporta ventajas específicas para los centros educativos:

Centralización de pedidos para evitar compras dispersas y ganar en trazabilidad.
Más de 100 proveedores homologados que garantizan calidad y regularidad en el suministro.
Plataforma digital avanzada, con listas personalizadas, control de costes por centro y registro detallado de pedidos.
Flexibilidad en los pedidos, sin necesidad de consumos mínimos, adaptada a las fluctuaciones de cada comedor escolar.
Compromiso con la sostenibilidad, impulsando la compra de productos locales y de temporada, con menor huella
ambiental.

Marc Ferré, director general de Save Up Market explica que “la vuelta a los colegios es una prueba de fuego para los equipos de
restauración escolar. Nuestro objetivo es facilitarles las herramientas, acuerdos y proveedores necesarios para que puedan
centrarse en lo más importante: ofrecer menús saludables y de calidad a los alumnos, sin que el coste se dispare. Hay que tener en

Save Up Market desgrana las claves para optimizar las compras en los servicios de comedor escolar

https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/empresas
https://www.restauracioncolectiva.com/c/proveedoras
https://www.restauracioncolectiva.com/n/save-up-market-presenta-las-claves-para-optimizar-las-compras-en-comedores-escolares
https://www.restauracioncolectiva.com/n/save-up-market-presenta-las-claves-para-optimizar-las-compras-en-comedores-escolares


cuenta que los colegios pueden reducir hasta un 20% sus costes en comedores escolares gracias a una mejor planificación de
compras”.

Y remata que “confiar en Save Up Market significa tener previsión, orden y control en un servicio cuyo engranaje debe funcionar a la
perfección. Más de 250 centros ya gestionan sus compras con nosotros porque encuentran ahorro, seguridad y tranquilidad. Y es
que Save Up Market ofrece soluciones digitales y colectivas para garantizar menús saludables sin disparar los presupuestos”.

Un aliado estratégico para el sector educativo

La experiencia de Save Up Market, respaldada por más de dos décadas de trayectoria de su equipo, convierte a la central en un
socio clave para colegios y empresas de restauración escolar. Con su modelo, las compras dejan de ser una tarea compleja y
fragmentada para convertirse en un proceso sencillo, ágil y eficiente.

Por qué Save Up Market marca la diferencia

Amplia red de proveedores: más de 100 opciones fiables y sin mínimos de consumo.
Plataforma digital avanzada: listas personalizables, monitorización y control, todo en pocos clics.
Reducción real de costes: precios negociados y ahorro en tiempo administrativo.
Trazabilidad y calidad garantizada: registro detallado de pedidos, entregas puntuales y estándares seguros.
Experiencia probada: más de 20 años de trayectoria y un equipo experto al servicio del cliente.
Compromiso sostenible: apoyo a productos locales, reducción de desperdicios y modelos responsables.

Save Up Market reafirma así su compromiso con el sector educativo, ayudando a optimizar las compras de los comedores escolares.
Facilita compras eficientes, seguras y económicas, mediante una plataforma innovadora que aporta control, ahorro y tranquilidad.

Contacta con Save up Market o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
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