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Responsable de centro

Funciones: Interlocución con el cliente donde la empresa presta el servicio de restauración (colegio,
residencia). Realización de pedidos y control de materia prima así como control stocks. Responsable del
cumplimiento del APPCC y de toda la normativa en calidad y seguridad alimentaria y PRL. Supervisión del
servicio y realizar planes de acción enfocados a una mejora.
Empresa: Publicación en ciego.
Lugar de trabajo: Barcelona.
Requisitos: Formación universitaria en dietética y nutrición. Imprescindible experiencia de más de 3 años
realizando funciones similares en restauración colectiva.
Se ofrece: Contrato indefinido con jornada de lunes a viernes.
Número de vacantes: 2.
Más información: Responsable de centro.
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