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Responsable de centro

Funciones: Supervisar el funcionamiento diario de las areas de cocina y limpieza de las zonas comunes.
Control de limpieza de habitaciones, zonas comunes, lavanderia. Gestion, organizacion, planificacion y
direccion del personal de cocina y limpieza de zonas comunes y habitaciones. Gestion, control y
planificacion de la materia prima (implica supervision de pedidos, albaranes, inventarios y auditoria a
proveedores).

Empresa: Publicacién en ciego.

Lugar de trabajo: Valladolid

Requisitos: ESO. Experiencia minima de al menos 3 afios. Experiencia en gestion de centros.
Experiencia previa en la gestion de equipos de limpieza y cocina. Experiencia en la organizacion de
eventos.

Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa. Horario de lunes a domingo con libranzas
correspondientes.
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