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Rational destaca la importancia de actualizar el software de sus equipos de cocción inteligentes, como ‘iCombi Pro’, ‘iVario Pro’ e
‘iHexagon’, para optimizar funciones, mejorar la seguridad y garantizar un rendimiento fluido. Las actualizaciones, gratuitas y rápidas,
pueden realizarse automáticamente con ConnectedCooking o manualmente con la app Rational Updater.

Las actualizaciones gratuitas ofrecen mejoras significativas en la aplicación. Las funciones existentes, como las rutas de cocción
preinstaladas, se mejoran, optimizan y se añaden nuevas funciones. El asistente de búsqueda, por ejemplo, ayuda a encontrar rutas
de cocción, programas o ajustes de forma rápida y sencilla. Con cada función nueva y mejorada, los equipos de cocina se vuelven
más versátiles y la facilidad de uso mejora.

Además, las actualizaciones de software garantizan el cumplimiento de las últimas normas de seguridad y protegen los datos
personales y las redes contra ataques externos. También mejoran el rendimiento general de los equipos, lo que se traduce en
tiempos de respuesta rápidos y flujos de trabajo fluidos. Esto garantiza un funcionamiento fluido, incluso en una cocina muy
concurrida.

Rational ofrece diversas opciones para que la actualización de los equipos de cocción sea lo más cómoda posible. La solución más
sencilla y rápida es habilitar las actualizaciones automáticas de software a través del sistema de gestión digital de cocinas
ConnectedCooking.

Una vez conectados los equipos, recibirán el nuevo software inmediatamente y el usuario solo tendrá que confirmar la instalación
tocando la pantalla. Si no hay una conexión a internet estable en la cocina, la actualización se puede realizar manualmente utilizando
la nueva aplicación Rational Updater App. En primer lugar, la actualización se descarga en el teléfono móvil y, a continuación, se
transfiere al equipo de cocción a través de un punto de acceso móvil, incluso sin una conexión a internet activa.

Instalar las actualizaciones de software es fácil y gratuito, solo lleva unos minutos como máximo y merece mucho la pena. Quienes
actualizan sus equipos de cocción con regularidad están invirtiendo en el futuro y garantizando que la tecnología Rational se pueda
utilizar en todo su potencial y con todos los avances futuros.

ConnectedCooking y la aplicación Rational Updater ya se pueden descargar de forma gratuita desde Google Play Store y Apple
App Store.

Contacta con Rational o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
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Rational mide el impacto climático y certifica la huella de carbono de todos sus equipos de cocción
Reducir el despilfarro alimentario: el compromiso de Rational con una hostelería más sostenible
Ahorro de espacio con Rational: ¿cómo se adapta un equipo multifuncional a cualquier cocina profesional?
Hornos mixtos eléctricos o de gas: Rational desvela las claves para adquirir el más adecuado a cada caso

Rational Updater, la aplicación que actualiza y mejora los equipos de cocción inteligente de Rational

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauración Colectiva 2026 / Versión 2.0 / Todos los derechos reservados. Página  1

https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/empresas
https://www.restauracioncolectiva.com/c/proveedoras
https://www.restauracioncolectiva.com/n/rational-updater-la-aplicacion-que-actualiza-y-mejora-los-equipos-de-rational
https://www.restauracioncolectiva.com/n/rational-updater-la-aplicacion-que-actualiza-y-mejora-los-equipos-de-rational
https://empresas.restauracioncolectiva.com/d/rational/
https://www.restauracioncolectiva.com/n/rational-mide-el-impacto-climatico-y-certifica-la-huella-de-carbono-de-todos-sus-equipos-de-coccion
https://www.restauracioncolectiva.com/n/reducir-el-desperdicio-alimentario-el-compromiso-de-rational-con-una-hosteleria-mas-sostenible
https://www.restauracioncolectiva.com/n/ahorro-de-espacio-con-rational-como-se-adapta-un-equipo-multifuncional-a-cualquier-cocina-profesional
https://www.restauracioncolectiva.com/n/hornos-electricos-o-de-gas-las-claves-para-adquirir-el-equipo-mas-adecuado-en-cocinas-profesionales-con-rational

