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Personal de cocina para residencia
Funciones: Elaborar los menús diarios. Supervisar la cocina. Control de stock en el almacén. Colaborar 
con los costes de la cocina con dirección. Preparar los víveres para su condimentación y ayudar en la 
preparación de platos con la supervisión del cocinero. Limpieza de cocina y comedor.
Empresa: Centros residenciales Savia.
Lugar de trabajo: Valencia, Castellón y Alicante.
Requisitos: Experiencia mínima de al menos 1 año preferiblemente en cocina de colectividades. Carnet 
de conducir y vehículo propio. Conocimientos de preparación de menús en hospitales y residencias. 
Conocimientos sobre nutrición en la tercera edad.
Se ofrece: Jornada completa o media Jornada. Gran ambiente de trabajo y apoyo desde dirección. 
Formación interna a cargo de la empresa tanto en cocina como en pinche (formación continua).
Vacantes: 5.
Más información: Personal de cocina para residencia.
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