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Del 7 al 9 de noviembre, Rational estará presente en el Gastronomic Forum de Barcelona con sus equipos ‘iCombi Pro’ e ‘iVario Pro’. 
Además del stand corporativo, Rational patrocina los espacios ‘Auditorio’ y ‘Taller’, con showcookings permanentes. Esta cita, que 
tiene como objetivo presentar una cocina social, sostenible y transformadora, es uno de los eventos gastronómicos más destacados 
de la ciudad. 

En los espacios de ‘Auditorio’ y ‘Taller’, los visitantes podrán encontrar a chefs de la talla de Joan Roca, Quique Dacosta, o Albert 
Boronat, entre otros, donde explicarán las últimas tendencias y desvelarán algunos de los secretos de su cocina.

El tándem ‘iCombi Pro’ e ‘iVario Pro’ de Rational, no solo destaca por su tecnología avanzada, sino también por su potencia y 
flexibilidad en la cocina. Excelentes tanto en cocinas profesionales de restauración como de colectividades, mostrarán todo su 
potencial en directo. Además de ser una de las opciones más eficientes y sostenibles, subrayar también su conectividad, el ahorro en 
consumo energético, consumo de agua, mermas y espacio.

Consigue tu invitación para visitar el Gastronomic Forum Barcelona

Rational quiere invitar a todos aquellos profesionales que quieran visitar su stand en el Gastronomic Forum y conocer en directo el 
potencial de sus equipos profesionales. Para solicitar los pases, hay que contactar a través del e-mail info@rational-online.es, 
especificando nombre completo de la persona y nombre de la empresa.

– RATIONAL. Gastronomic Forum: Pabellón 8, stand 250.

Contacta con Rational o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
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Notícias Relacionadas

‘iVario’ de Rational: máximas prestaciones ocupando un mínimo espacio en la cocina
‘iVario Pro’ de Rational, el equipo perfecto para luchar contra la escasez de trabajadores
Rational presenta la técnica Cook & Chill y Finishing para cocinar un banquete perfecto
Rational recibe en Düsseldorf, por tercera vez, el ‘Premio a la Empresa Mejor Gestionada 2022’
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