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La alarmante situacién actual de sequia, que se viene arrastrando desde hace meses, podria provocar problemas en la
fabricacion y suministro de determinados alimentos y bebidas, provocando un posible escenario de escasez de productos.
La Federacion Espafiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas (Fiab) advierte que la situacidon puede provocar escasez de
productos y pide un nuevo Plan Hidrolégico, asi como planes de inversion en infraestructuras de almacenamiento y de
riego.

La Federacion Espafiola de Industrias de Alimentacion y Bebidas (Fiab) alerta de la grave situacion provocada por la escasez de
precipitaciones, que, junto a las altas temperaturas registradas en las Ultimas semanas y una situacion de sequia hidrolégica en
amplias zonas de Esparia, esta teniendo un fuerte impacto en la agricultura y la ganaderia y, por tanto, en la industria elaborada de
alimentos.

Desde la federacion recuerdan que el agua es un recurso clave para la industria de alimentacion y bebidas, que lleva afios
optimizando y reduciendo su consumo en todos los procesos sin comprometer las exigencias de higiene o seguridad alimentaria y
gue es indispensable para garantizar el abastecimiento y evitar la escasez de determinados productos.

“Es imprescindible que la industria de alimentacién y bebidas reciba un tratamiento especial en estas circunstancias tan graves y que
tenga un acceso preferente al agua para poder garantizar un suministro estable y seguro de alimentos y bebidas”, afirma Mauricio
Garcia de Quevedo, director general de Fiab.

Fiab también sefiala la importancia de desarrollar un Plan Hidrolégico que contemple nuevas interconexiones y trasvases entre
cuencas, asi como de planes de inversién en ampliaciones, desarrollo y modernizacion de infraestructuras de almacenamiento de
agua y de riego. Asimismo, desde la industria elaboradora de alimentos y bebidas se solicita el impulso del uso de los recursos no
convencionales de agua, como la reutilizacion y la desalacion, indispensables para mitigar los efectos del cambio climatico y destacan
que la reutilizacion de agua regenerada es clave para alcanzar la seguridad hidrica en nuestro pais.

Noticias Relacionadas

o La sostenibilidad de los sistemas alimentarios, prioridad en las politicas de la Unién Europea

e EI DACC programa una nueva formacion sobre desperdicio alimentario en comedores escolares
o FIAB analiza los nuevos patrones de alimentacion y salud de los consumidores

e FIAB y Alimentaria renuevan su alianza por un sector mas internacional y sostenible
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