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El sector de la hosteleria y restauracion afronta periodos de elevada actividad, ya sea por festividades u otro tipo de eventos
estacionales, que ponen a prueba la organizacién interna de las empresas. Entre esta voragine para la hosteleria, es facil pasar por
alto la importancia que tiene un correcto mantenimiento preventivo de la maquinaria. A menudo subestimado, este tipo de
mantenimiento desempefia un papel crucial para garantizar un rendimiento 6ptimo.

Las revisiones periodicas, permiten detectar y abordar posibles fallos ocultos antes de que se conviertan en averias mas importantes
y costosas. Que un horno, una freidora, un fuego abierto o cualquier otro equipo falle en un momento critico del servicio, es una
situacion dificil de gestionar especialmente si nos encontramos en uno de estos periodos de elevada actividad. No solo se trata de
una interrupcion molesta, sino que nos puede obligar incluso a variar la planificacion de menus. Ademas los costos asociados con
reparaciones urgentes son considerablemente mas elevados que la inversién en un mantenimiento preventivo planificado.

IHS Tecnoldgicos entiende este tipo de desafios al que se enfrenta el sector de la hosteleria, y por eso, ofrecen soluciones a la altura
de estas necesidades. Proporcionan maquinaria de alta calidad, y nos recuerdan la importancia de cuidar y mantener esos activos
con un enfoque proactivo. Un mantenimiento preventivo regular preserva la funcionalidad de la maquinaria, alarga su vida util,
protege la inversion y asegura su continuidad sin contratiempos. Sus 40 afios de experiencia los avalan.

Bonnet: un socio de confianza

IHS Tecnolégicos son distribuidores en Espafia del reconocido fabricante francés de cocina industrial de alta gama Bonnet. Se trata
de una maquinaria que, durante mas de 100 afios, ha sido disefiada y fabricada bajo estrictos estandares de calidad. Ademas, las
inversiones en investigacion, desarrollo e innovacién han sido siempre un pilar fundamental sobre el que se ha sostenido la marca.
Bonnet ofrece a sus clientes, lideres en la industria de la hosteleria, equipamiento que garantiza un rendimiento excepcional
especialmente en los momentos mas criticos.

Experienciay calidad para la hosteleria

IHS Tecnoldgicos, distribuye maquinaria de cocina industrial de calidad, y también disefia proyectos de cocina que se adaptan a las
necesidades especificas de cada cliente. Han brindado soluciones a muchos de los hoteles, restaurantes, caterings, hospitales,
empresas, etc, mas emblematicos, construyendo una reputacion basada en la satisfaccién del cliente y la entrega de proyectos
exitosos.

Cuando se trata de enfrentar el desafio de los picos de actividad, la preparacion es clave. Confiar en una empresa con una larga
trayectoria en el sector de la hosteleria y centrada en la calidad como Bonnet aporta tranquilidad ante los periodos de alta demanda.
IHS Tecnolégicos recuerda la importancia de un mantenimiento proactivo, especialmente en épocas de menor intensidad de trabajo
para poder afrontar con garantias los picos de mayor actividad.

Contacta con IHS Tecnoldgicos o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.

Noticias Relacionadas

e Las ventajas de la cocina al vapor con Bonnet: saludable, sostenible y eficiente
e Bonnet reduce la huella de carbono en su maquinaria para cocinas industriales
e Bonnet presenta su ‘cocina compacta’ como la mejor solucién para pequefios espacios
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