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La Hostelera incorpora, a su catálogo online, los hornos de gama 
alta de la marca Retigo
08-10-2022

La Hostelera, empresa que comercializa a través de internet maquinaria y productos para la hostelería, acaba de ampliar su catálogo 
web de hornos combinados profesionales con los equipos de alta gama ‘Vision’, de la marca Retigo; un fabricante de la República 
Checa con más de 50.000 unidades en el mercado y que sólo produce bajo pedido.

Las dos nuevas gamas incluidas son ‘Orange Vision’ y ‘Blue Vision’ que, con un total de 54 modelos diferenciados en tamaño, 
funciones y energía utilizada, representan una de las ofertas más amplias de esta tipología de producto en un fabricante europeo.

Retigo, que ahora tiene distribución bajo su propia marca en España, elabora equipos con una alta carga tecnológica, fabricados en 
Europa (República Checa) y con precios más económicos que otras marcas similares. Su amplio surtido permite elegir entre equipos 
de vapor, mediante inyección directa o boiler, y equipos de funcionamiento a gas o eléctrico, en seis tamaños diferentes. La firma 
cuenta con una gama de 57 modelos.

En palabras de Iván Saura, fundador y CEO de La Hostelera: “la incorporación de estos hornos combinados de alta gama amplía la 
misión del e-commerce, al mejorar sus servicios de preventa con equipamiento de cocina de primeras marcas y, como siempre, al 
mejor precio posible”.

Los hornos Retigo, al ser productos personalizados, cuentan con un espacio web único, amplio e interactivo para facilitar al cliente 
una experiencia de usuario con información de calidad, clara y actualizada. 

Contacta con La Hostelera o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
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