‘SD-DRY’ de Kersia, el desinfectante hidroalcohdlico rapido y eficaz para la industria alimentaria
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La industria alimentaria exige soluciones de limpieza y desinfeccion que garanticen la maxima seguridad alimentaria sin comprometer
la eficiencia operativa. ‘SD-DRY’, el nuevo desinfectante hidroalcohdlico de superficies de Kersia, se posiciona como respuesta ideal
a estas demandas.

‘SD-DRY’ ha sido formulado para ofrecer una accion biocida de amplio espectro, eliminando eficazmente bacterias, levaduras,
hongos y virus. Su formulacién a base de etanol proporciona una desinfeccion rapida y profunda.

Ademas de su potente accion biocida, ‘SD-DRY’ se seca rapidamente sin dejar residuos y es compatible con los materiales mas
comunes en cocinas industriales. Su formulacién Unica permite una aplicacion directa sobre las superficies, sin necesidad de dilucion
ni preparacion previa, optimizando los procesos y reduciendo el consumo de agua. Ademas, su rapida evaporacion y compatibilidad
con diversos materiales hacen de ‘SD-DRY’ un producto versétil y seguro para su uso diario.

‘SD-DRY’ de Kersia es una herramienta indispensable para mantener la higiene y la seguridad en cualquier establecimiento de
restauracion, ofreciendo una solucion eficiente, segura y versatil que simplifica los procesos de limpieza y garantiza la seguridad
alimentaria.

Contacta con Kersia 0 accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.

Noticias Relacionadas

o ‘Grill Super’ de Kersia, para una limpieza excepcional contra grasas y residuos quemados
o Kersia amplia su gama con un desinfectante sin necesidad de enjuague: ‘Anti-Germ DES ALC-IP’
e Una de las contaminaciones mas importantes, pero mas féciles de evitar, llega por las manos
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