Jefe/a de cocina

S Hestauracioncolectiva

'///» “" El portal de referencia para los profesionales del sector

Te encuentras en Inicio / SERVICIOS / Bolsa de trabajo /

Jefe/a de cocina

Funciones: Organizacion de la produccion. Ayudar en la definicién de las nuevas cocinas de
colectividades que puedan abrirse en un futuro. Gestionar el equipo: formacién y supervision. Asegurar la
Q\ calidad del producto. Control de costes: compras, stock, personal, etc. Asegurar la limpieza 'y
i mantenimiento de instalaciones. Seguridad alimentaria.
; Empresa: Publicacion en ciego.

é/ “‘Q‘ Lugar de trabajo: Palma de Mallorca (Baleares).

U = Requisitos: Formacion en cocina. Experiencia en la direccion de colectividades de gran dimension de al
menos 2 afios. Formacion adicional en la rama social. Experiencia en atencion a personas con

discapacidad. Experiencia como voluntario/a. Competencias personales: compromiso, inconformismo,
colaboracion, competencia digital y capacidad e inquietud por formarse.
Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa
Mas informacion:

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracion Colectiva 2024 / Version 2.0 / Todos los derechos reservados. Pagina 1


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/n/jefea-de-cocina
https://www.infojobs.net/palma-de-mallorca/jefe-cocina-colectividades/of-i138d984b4b4b7e8d6e61d7b9e5475f?applicationOrigin=search-new|element~40375871790&searchId=40375871790&page=1&sortBy=RELEVANCE

