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Jefe/a de cocina para balneario

Jefe/a de cocina para balneario

Funciones: Elaborar los menus. Elaborar y supervisar la elaboracion de platos. Supervisar la mise
en place. Controlar el stock de productos. Control, pedido y recepcion de suministros. Coordinar el
trabajo del personal a su cargo. Supervisar los servicios internos o externos.

Empresa: Publicacion en ciego.

Lugar de trabajo: Cérdoba.

Requisitos: Bachillerato. Experiencia demostrada minima de 3 afios en puesto de trabajo. Se
valoraran certificados de formacion de la escuela de hosteleria / FP. Carnet de manipulador de
alimentos. Persona dinamica, flexible, con capacidad de trabajo, organizado.

Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa.

Mas informacion:

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracion Colectiva 2026 / Version 2.0 / Todos los derechos
reservados. Pagina 1


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/n/jefea-de-cocina-para-balneario
https://www.infojobs.net/cordoba/cocinero/of-iea15f0895341c583bfe9496d76c282?applicationOrigin=Corporativas-DB

