Jefe/a de cocina
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Jefe/a de cocina

Funciones: Preparar y gestionar la preparacion de comida para distintos comedores de la isla. Asegurar
gue todos los menus se sirvan correctamente y en las condiciones adecuadas. Control de stocks. Control

Q\ de personal.
: Empresa: Publicacién en ciego.
4 Lugar de trabajo: Santa Margalida (Baleares).
é \:&I Requisitos: ESO. Experiencia minima de al menos 3 afios.
U Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa.

Mas informacioén: Jefe/a de cocina.
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