Jefe/a para comedor de colectividades
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Jefe/a para comedor de colectividades

Funciones: Gestionar la cuenta de resultados. Control de costes. Gestion de un equipo de personas.
Coordinar los diferentes servicios del centro. Interlocucién con el cliente. Control de HSEQ.
Q\ Empresa: Publicacion en ciego.
i Lugar de trabajo: Huelva.
4 Requisitos: CF Grado Medio. Experiencia minima de 2 afios gestionando negocio de restauracion
6/ “‘Q‘ (valorable colectividades). Experiencia en servicios a direccion. Experiencia gestionando equipos.
U Zl Habilidades comunicativas, liderazgo.
Se ofrece: Contrato estable. Jornada completa. Horario rotativos. Oportunidades de desarrollo. Zona de
trabajo: Huelva / Palos de la Frontera.
Més informacion:
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