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Jefe/a de cocina

Jefe/a de cocina

Funciones: Planificacion, elaboracién y cocinado de menus. Gestion de alimentos y productos. Realizacién de
inventarios. Gestion éptima en las compras de materias primas.

Empresa:

Lugar de trabajo: Orense.

Requisitos: FP de Grado Superior. Mas de 5 afios de experiencia como cocinero o jefe/a de cocina. Capacidad
de gestion de pedidos. Trabajo en equipo. Actitud discreta, prudente y profesional. Se valorara positivamente:
formacion en PRL y manipulacion de alimentos; nivel intermedio de inglés (B2).

Se ofrece: Contrato estable de larga duracion a jornada completa. Jornada de lunes a viernes.

Mas informacion:

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracién Colectiva 2026 / Version 2.0 / Todos los derechos reservados. Pagina 1


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/n/jefe-a-de-cocina-8
http://www.es.issworld.com/
http://www.infojobs.net/ourense/jefe-cocina-orense/of-i42ae4fe59749e48c22f95085b07e86

