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Jefe/a de cocina
Funciones: Gestionar el equipo de cocina. Elaboración de menús. Control de costes. Diseño y 
elaboración de oferta gastronómica. Interlocución con cliente y usuarios
Empresa: Compass Group.
Lugar de trabajo: Madrid.
Requisitos: FP Grado Medio. Experiencia mínima de al menos 2 años. Capacidad de liderazgo de 
equipos. Experiencia en cocina y colectividades. Disponibilidad para trabajar a jornada completa.
Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa de lunes a viernes.
Más información: Jefe/a de cocina.
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