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Jefe/a de cocina

Funciones: Tareas propias del puesto.
Empresa: Publicacion en ciego.
Q Lugar de trabajo: Granada.
% Requisitos: Experiencia minima de 5 a 10 afios. Trabajar con APPCC.
3 Se ofrece: Contrato fijo-discontinuo a jornada completa.
ﬁu \h Remuneracion 15.000€ - 19.000 € bruto/afio.

Mas informacioén: Jefe/a de cocina.
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