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Jefe/a de cocina

Funciones: Tareas propias del puesto.
Empresa: Publicacion en ciego.
Q Lugar de trabajo: Segovia.
i3 Requisitos: FP de grado medio. Experiencia minima de 1 afio. Carnet de manipulador/a de alimentos.
Se ofrece: Contrato de duracion determinada a jornada completa.

, 3
ﬁu \-:h Mas informacioén: Jefe/a de cocina.

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracion Colectiva 2021 / Version 2.0 / Todos los derechos reservados. Pagina 1


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/n/jefe-a-de-cocina-23
http://www.infojobs.net/segovia/jefe-cocina/of-i8c4981b1284198b57115bdb2c0ea20?applicationOrigin=search-new

