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Jefe/a de centro

Jefe/a de centro

Funciones: Direccién, supervision, formacion, organizacion del equipo de cocina y limpieza. Interlocucién con el
cliente para negociaciones y resolucién de incidencias. Supervision del servicio aportando ideas innovadoras que
mejoren éste. Control, proveedores, stock y realizacion de inventarios. Realizacion de presupuestos, control y
andlisis de la cuenta de explotacién. Supervisar y responsabilizarse del cumplimiento de toda la normativa de
calidad y seguridad alimentaria asi como de prevencion de riesgos laborales.

Empresa: Publicacién en ciego.

Lugar de trabajo: Alicante.

Requisitos: Estudios de diplomatura. Experiencia minima de 3 afios gestionando hospitales, residencias de
mayores y/o colegios.

Se ofrece: Contrato indefinido y posibilidad de desarrollo profesional.
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