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Jef@ de cocina

Funciones: planificacién y elaboracién de los menus. Organizacion y control de la plantilla de cocina. Control
presupuestario. Control de calidad.

Empresa: Adecco para importante empresa de colectividades.

Lugar de trabajo: Benidorm (Alicante)

Requisitos: Persona con experiencia en el sector (residencias de ancianos, hospitales, colegios...) y en puesto
similar de forma estable, que tenga formacion especifica en cocina. Debe tener conocimientos de ofimatica. Debe
ser una persona con gran capacidad para el trabajo bajo presion, capacidad de organizacién y planificacion.
Contrato y horario: Estable.
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