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Imegen de uno de los talleres sobre comedores escolares celebrados en la ultima edicién de Alimentaria + Hostelco.

Hostelco 2022 apuesta por la sostenibilidad y la tecnologia para
relanzar el futuro del sector

Miércoles, 02 de febrero 2022

En el proximo mes de abril, Hostelco mostrara las Gltimas novedades en productos, tecnologias y soluciones innovadoras
para mejorar la sostenibilidad, el control, los consumos y el mantenimiento de los equipos y afrontar asi los nuevos retos a
los que se enfrenta el sector. Como en anteriores ediciones, en el programa de actividades y concretamente del espacio The
Experience Live Gastronomy, compartido con Alimentaria, se organizaran diversas actividades dirigidas a las
colectividades.

Entre los proximos 4 y 7 de abril de 2022 Hostelco, el Salén Internacional del Equipamiento para Restauracion, Hoteleria y
Colectividades abrira sus puertas (junto a Alimentaria) y presentard las Ultimas novedades en maquinaria y equipamiento para el
canal horeca. Como ya ocurrié en su Ultima edicién, Hostelco sumara sinergias con Restaurama, el salén de la feria Alimentaria
dedicado a la Restauracion y la Alimentacion fuera del hogar para conformar una de las mayores plataformas internacionales de
productos y servicios para el canal horeca, integrada por las propuestas de cerca de 600 empresas directas y representadas que
incluyen las firmas lideres en equipamiento y food service que ocuparan los Pabellones 4, 6, y 7 del recinto de Gran Via.

La oferta de Hostelco estaré integrada en gran parte por el sector ‘Fully Equipped’, con equipos, maquinaria y accesorios para la
industria de la hosteleria, el sector mas representativo del salén; por ‘Setting’, el ambito dedicado al menaje y servicio de mesa;
‘Moments’ donde se concentraran las propuestas de los productos y equipos relacionados con el café, pasteleria, panaderia, pizza 'y
heladeria; ‘Tech’ con la oferta de software, de productos tecnoldgicos y de entretenimiento. Finalmente, con ‘Atmosphere’ el salon
renovara su apuesta por los articulos de interiorismo, decoracion, textil y mobiliario. Hostelco destacara, asimismo, las empresas que
disponen de stocks de productos para facilitar su distribucién y venta.

Las novedades que se presentaran son fruto de la inversion en I+D+i de las empresas proveedoras de un sector que necesita
instrumentos cada vez mas eficientes asi como soluciones facilmente adaptables a las necesidades de cada cliente en cuanto a
disefio, ahorro energético y gestion a distancia mediante la aplicacion de sistemas de l1oT.

Con el objetivo de generar el maximo nimero de oportunidades para sus clientes, el saldn desarrolla distintos programas de negocio
gue pone al servicio de sus expositores invitando a ‘compradores clave’ con proyectos concretos de compra, tanto a nivel nacional
como internacional. Entre los profesionales invitados a visitar Hostelco y Restaurama destacan 1.100 buyers estratégicos, en su
mayoria importadores, distribuidores y responsables de compras de cadenas hoteleras y de restauracion, procedentes sobre todo de
Europa, destacando Espafia, Alemania, Paises Bajos, Francia, Italia y Portugal, entre otros paises.

Actividades especificamente dirigidas a la restauracién colectiva

Ademas de diferentes espacios de exposicion, negocio, divulgacién y debate, con propuestas de valor que se sumaran a la oferta
comercial, Hostelco, Restaurama y Alimentaria compartiran algunas de las méas destacadas iniciativas que tendran lugar en el marco
del salén, como The Experience Live Gastronomy, dedicada a la gastronomia en directo.

Entre el ampilo programa de actividades de este Ultimo espacio, las colectividades tendran su propio programa en el que se incluiran
cuatro talleres/demostracion y cuatro mesas redondas. La alimentacién para personas con disfagia, la proteina vegetal en los menus
escolares o la alimentacion hospitalaria centraran alguno de los talleres mientras que las mesas redondas giraran entorno al papel de
las colectividades en la consecucién de los ODS, el critico momento que estan viviendo los departamentos de Compras o la
seguridad alimentaria y las multialergias. En breve publicaremos el programa de las ocho actividades previstas con fechas y horarios
concretos.

Hostelco y Alimentaria

Alimentaria y Hostelco ocuparan en total cerca de 85.000 m? de superficie neta expositiva en el recinto de Gran Via de Fira de
Barcelona y reuniran unas 3.000 empresas expositoras, creando una de las mayores plataformas internacionales y referente de la
industria de la alimentacion, la gastronomia y el equipamiento hostelero al presentar tanto a la distribucion como a la restauracion y
hosteleria la oferta mas completa y transversal del mercado nacional e internacional.


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/Secciones
https://www.restauracioncolectiva.com/c/ferias-y-congresos
https://www.restauracioncolectiva.com/n/hostelco-2022-apuesta-por-la-sostenibilidad-y-la-tecnologia-para-relanzar-el-futuro-del-sector
https://www.restauracioncolectiva.com/n/hostelco-2022-apuesta-por-la-sostenibilidad-y-la-tecnologia-para-relanzar-el-futuro-del-sector
https://www.hostelco.com/
https://www.hostelco.com/
 https://www.alimentaria.com/

Hostelco 2022 apuesta por la sostenibilidad y la tecnologia para relanzar el futuro del sector
Noticias Relacionadas

Alimentaria ultima una gran edicién con el apoyo de las empresas del sector

Mendus sostenibles en una jornada celebrada en torno a la alimentacién en casas de colonias
Barcelona Wine Week pospone dos meses su celebracion, de comun acuerdo con el sector
Tras el éxito de esta edicién, Gastronomic Forum Barcelona anuncia que pasa a ser anual
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