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Hostelco sigue creciendo gracias a su apuesta por lainnovacion y la internacionalidad, al tiempo que refleja la buena
marcha de un sector que consolida su recuperacién gracias al buen comportamiento del consumo interno y del turismo. En
su proxima edicion prevé reunir a las empresas lideres del sector de 25 paises, en cerca de 20.000 m2 netos de exposicion,
lo que supone un incremento 20% en superficie ocupada respecto a la Gltima edicién.

Organizado por Fira de Barcelona y la Federacién Espafiola de Asociaciones de Fabricantes de Maquinaria para Hosteleria,
Colectividades e Industrias Afines (Felac), Hostelco celebrara su préxima edicion del 16 al 19 de abril de 2018 en el recinto de Gran
Via de Fira de Barcelona coincidiendo por primera vez con el Salén Internacional de Alimentacién y Bebidas, Alimentaria.

Gracias a las sinergias generadas por esta nueva alianza, el salén presentara toda la cadena de valor del canal horeca y food service
asi como las Ultimas novedades en productos, tecnologias y soluciones innovadoras de los ambitos de Equipos y maquinaria para
hosteleria; Menaje, servicio de mesa, utensilios y envases; Tecnologia, entretenimiento y software; Area café; Textiles, ropay
uniformes; Interiorismo, decoracion iluminaciéon y mobiliario; Limpieza y lavanderia; Vending; Spa, wellness y complementos; Pan y
pizza, equipos y utensilios; y Heladeria y pasteleria.

El presidente del comité organizador del sal6n y de Felac, Rafael Olmos, considera esta edicion ‘estratégica’ a la hora de consolidar
la linea de recuperacion del sector iniciada en 2014. “Ponemos el foco en la innovacion y apostamos por crecer en el mercado interior
y fomentar mercados exteriores maduros, como l0s europeos, y otros emergentes, como los del norte de Africa. Estamos trabajando
para que Hostelco sea un motor de oportunidades y conocimiento del que los expositores y visitantes obtengan beneficio en una
edicion que, gracias a su coincidencia con Alimentaria, reunira en una plataforma Unica la maquinaria y la alimentacion”.

Los principales lideres del mercado espafiol ya han confirmado su participacion en la feria que ocupara el pabellén 8 y compartira con
el sector Restaurama del salén Alimentaria los pabellones 6 y 7 del recinto de Gran Via de Fira de Barcelona, alcanzando los 20.000
metros cuadrados, un 20% mas con respecto a 2016.

Innovacién y conocimiento

Hostelco supone, ademas, un importante barémetro para detectar oportunidades y tendencias, ademas de compartir experiencias e
informacién y visualizar la innovaciéon que mueve el sector. Por ello, en su préxima convocatoria se ampliaran los espacios de
demostraciones en los que se vera la aplicacion real de los productos y servicios expuestos por las empresas participantes. Como
explica la directora del salon, Arantxa Segurado, “reforzamos y ampliamos los contenidos de las areas y actividades que buscan
aportar valor afiadido, extender la prescripcion de los productos fuera de los stands y promover especialmente el networking
profesional y las sinergias con el mundo de la alimentacion y la gastronomia”.

En este sentido, destaca ‘The Hostelco Experience — Live Gastronomy’, un area dedicada a las demostraciones, showcooking y
conferencias -algunas de las cuales estaran centradas en el mundo de la pasteleria, heladeria y panaderia- a cargo de algunos de los
chefs de mayor prestigio nacional e internacional. El salén acogera asimismo la final del ‘XIl Campeonato nacional de baristas’ que,
organizado con la colaboracién del Forum del Café, premia cada afio la habilidad demostrada por los concursantes en la elaboracion
de este producto y de diferentes bebidas a base de café.

‘The Hostelco Experience’ sera el marco asimismo de ‘Live Hotel’, un espacio disefiado por interioristas especializados en
establecimientos hoteleros que recreara la recepcién y cuatro habitaciones de un hotel de Gltima generacion, que englobari las
tendencias decorativas y tecnolégicas de un nuevo concepto de hospitality.

Paralelamente, unos renovados Premios Hostelco centraran la atencion de empresas, profesionales y prescriptores durante una
noche de gala en la que se entregaran a los mejores fabricantes, distribuidores, proyectistas, arquitectos e interioristas de los
establecimientos dedicados a la hosteleria los galardones concedidos por el jurado.

El equipamiento para hosteleria, en recuperacién

Segun el ultimo estudio econémico elaborado por Felac —que hace referencia al ejercicio 2015- la facturacion global estimada de los
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130 fabricantes espafioles integrados dentro de este colectivo superd los 1.424 millones de euros, un 11% mas que en 2014. “Los
datos provisionales de 2016 que manejamos son positivos, y para 2017 y 2018 los indicadores econémicos apuntan a que ese
crecimiento se mantendrd”, sefiala Olmos.

De hecho, el mercado de hosteleria y colectividades mantuvo -segun el informe del Observatorio DBK de febrero 2017- en 2016 una
evolucion favorable: restaurantes, hoteles y empresas de catering registraron, por segundo afio consecutivo, tasas de variaciéon
positivas gracias a la buena coyuntura econémica, el crecimiento del gasto de las familias y el dinamismo de la demanda turistica. El
sector de establecimientos hoteleros es el que mostré un mayor crecimiento (+11,5% al cierre de 2016) derivado del aumento del
ndmero de turistas, tanto espafioles como extranjeros. Por su parte, los restaurantes generaron unos ingresos de unos 21.800
millones de euros, un 4% por encima de los del afio anterior, mientras las empresas de catering facturaron alrededor de 3.400
millones de euros (+3,7%).

Ademas de la recuperacion del mercado interno, el crecimiento del sector se debe a las exportaciones de equipamiento que siguen al
alza y ya suponen casi el 50% de las ventas de esta industria espafiola. “Europa es el principal mercado de exportacién, y son
también significativos el continente americano, Oriente Medio y el norte de Africa” explica el presidente de Felac y de Hostelco.

— Encuentra esta y otras convocatorias en nuestra ‘Agenda’.

Noticias Relacionadas

Hostelco y Alimentaria se celebraran a la vez para crear una gran plataforma para la hosteleria
Rafael Olmos sustituye a Jordi Roure en la presidencia de Felac y el salén Hostelco

Hostelco confirma la reactivacién del mercado de la hosteleria en la Barcelona Hosting Week
‘La restauracion social es un segmento vital y es hora de darle la visibilidad que se merece’
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