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La novena edicién de los ‘Horeca new business models awards’ regresara del 10 al 12 de marzo de 2025 en el marco de HIP
— Horeca Professional Expo en Ifema Madrid. Estos premios reconocen la innovacion, sostenibilidad y transformacion digital
en la hosteleria, destacando modelos de negocio, productos y tecnologias que impulsan la competitividad del sector. Con
seis categorias abiertas a la participacion hasta el 12 de enero, pretende ser un escaparate de las Gltimas tendencias y
avances.

La innovacion sera la gran protagonista de los ‘Horeca new business models awards 2025'. Los galardones, que se celebran en el
marco de HIP — Horeca Professional Expo en Ifema Madrid del 10 al 12 de marzo de 2025, regresan con su novena edicion para
reconocer el trabajo, el liderazgo y la transformacién de aquellas empresas que estan apostando por una hosteleria mas experiencial,
digitalizada, sostenible y eficiente en su gestion y procesos. Los premios pondran en valor los modelos de negocio, conceptos,
disefios y los desarrollos tecnolégicos y de producto mas revolucionarios que estan trazando el camino para una industria mas
competitiva y sostenible.

Tras el éxito de la pasada edicion, los ‘Horeca new business models awards 2025’ han abierto su convocatoria a empresas del sector
que se definan por su disrupcién y mejora constante. Pueden presentarse hasta el préximo 12 de enero y las categorias disponibles
para postularse son:

1. Innovacién tecnoldgica: reconocen las soluciones digitales o proyectos destinados a perfeccionar la gestion, operaciones,
marketing o experiencia de cliente en la hosteleria. Es posible participar de forma individual o en conjunto entre el proveedor y
el operador.

2. Innovacion de producto: destinada a destacar los productos, soluciones o servicios que ofrecen una mejora en la calidad de
la atencion y en la percepcion final del cliente en categorias como Food & beverage solutions, Smart kitchens & equipment,
Design & experience, y Delivery & food as a service. Igualmente, es posible participar de forma individual o en conjunta.

3. Design & experience: distinguen conceptos de arquitectura e interiorismo, tanto en nueva construccion como en reforma,
que optimizan procesos y enriquecen la interaccion con el cliente.

4. People, product, planet: en la cual se consideran los modelos de negocio, productos o servicios alineados con los ‘Objetivos
de desarrollo sostenible’, contemplando la mejora de condiciones para las personas, los bienes y el planeta.

5. Desarrollo empresarial: enfocada a resaltar las empresas de hosteleria que han liderado una transformacién o crecimiento
remarcable en su segmento.

6. New business model: dirigida a nuevos o reinventados conceptos y modelos de restauracion independiente, de grupo o
franquicia, tanto presenciales como digitales.

Los ‘Horeca new business models awards’ son una de las actividades que se desarrollaran en el contexto de HIP 2025, uno de los
eventos de referencia para todos los actores de la industria de la hosteleria, que reunird del 10 al 12 de marzo en Ifema Madrid a mas
de 50.000 empresarios, directivos y profesionales. Todos ellos acudiran para descubrir las Gltimas tendencias, estrategias, soluciones
y productos, que daran a conocer las mas de 700 firmas expositoras y los mas de 750 ponentes que se congregaran en la cumbre
multiespecialista con el propésito de acelerar la rentabilidad y eficiencia de los negocios del sector.

— Encuentra esta y otras convocatorias en nuestra ‘Agenda’.

Noticias Relacionadas
e Las ‘Jornadas internacionales de nutricién practica’ ponen el foco en la longevidad y la personalizacion
e Cambios en Biocultura: nueva sede en Barcelona y en busca de un publico mas profesional en Madrid

o Alimentaria & Hostelco renueva su equipo directivo y refuerza su oferta para horeca, en su 50 aniversario
e Guext confirma su caracter bienal anunciando su segunda edicion entre el 15y 17 de octubre de 2026
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