“Alimentaria celebra 50 afios como plataforma lider en innovacién y negocio”

A
Hestauracioncolectiva

“" _ El portal de referencia para los profesionales del sector

Te encuentras en Inicio / A fondo / Entrevistas /

“Alimentaria celebra 50 afios como plataforma lider en innovacion y negocio”

“Alimentaria celebra 50 afios como plataforma lider en innovacion y
negocio”

Miércoles, 21 de enero 2026

Antoni Llorens, presidente de Alimentaria.

Antoni Llorens, como presidente de Alimentaria, analiza el rol estratégico del sal6n en su 50 aniversario. La préxima edicién
(Barcelona, 23 al 26 de marzo), se centrara en la internacionalizacién, la innovacion y la sostenibilidad, acogera a 3.300
empresas expositoras, un 30% internacionales, y espera recibir 110.000 visitantes. Junto a Hostelco, Alimentaria se
consolida como una plataforma integral que da respuesta a las demandas del ecosistema horeca, foodservice i retail.

En 2026, Alimentaria celebrara cinco décadas de vida, una larga trayectoria durante la que ha sido testigo y motor de los principales
avances de la industria y la distribucion de nuestro pais. El salén afronta su futuro méas inmediato como uno de los principales eventos
internacionales para anticipar tendencias y abrir nuevos mercados. Su presidente, Antoni Llorens, también es presidente y
consejero delegado de Serunion Elior, fue CEO de Areas y lleva mas de 30 afios en la restauracion colectiva. Llorens, analiza el rol
estratégico del salén y las claves de la proxima edicion.

— A pocos meses de la celebracion de una nueva edicién de Alimentaria, ;,qué papel juega hoy Alimentaria en el sector
agroalimentario?

— Alimentaria se ha consolidado como el principal salon de la industria alimentaria en Espafia y uno de los grandes referentes de la
industria. En estas cinco décadas, el saldn ha sabido poner en valor el enorme progreso y desarrollo de unos de los sectores
predominantes de la economia europea. Como presidente, solo puedo mostrar un gran orgullo de todo el camino recorrido, y
agradecer el ingente esfuerzo de empresas, asociaciones y otros actores de la cadena de valor que han permitido que Alimentaria
sea su gran aliado tanto para su salida al mercado exterior como para el impulso de la innovacion.

— ¢ Qué balance hace de la contribucion de Alimentaria al posicionamiento internacional de la industria alimentaria
espafola?

— La principal fortaleza de Alimentaria radica en su capacidad para abarcar toda la industria global de alimentos y bebidas, al mismo
tiempo que ofrece una atencidn especializada a cada segmento. Ademas, junto a Hostelco, Alimentaria se consolida como una
plataforma integral que da respuesta a las demandas del ecosistema horeca, foodservice y retail. Los profesionales pueden encontrar
en un solo espacio soluciones que van desde la produccion alimentaria hasta el equipamiento mas avanzado.

— ¢Como hainfluido Alimentaria en lainnovacion y en la competitividad de las empresas del sector?

— Alimentaria ha sido un motor clave para impulsar la innovacion y mejorar la competitividad de las empresas del sector, desde las
grandes referentes, a pymes y startups. El evento ha ofrecido siempre a las pequefias y medianas empresas una plataforma
estratégica para dar visibilidad a sus productos, detectar tendencias emergentes y establecer conexiones comerciales de alto valor.
En la actualidad, espacios como ‘The Alimentaria Hub’ y actividades especificas de innovacién permiten a las pymes acceder a
conocimiento, inspiracién y contactos que serian dificiles de conseguir por otras vias. Esta proyeccion ha contribuido no solo a
acelerar su crecimiento, sino también a reforzar su posicionamiento en el mercado y a fomentar procesos de mejora continua en sus
propuestas de valor.

— ¢Qué papel juega Alimentaria como plataforma para anticipar tendencias?

— Las principales tendencias se podran encontrar en ‘The Alimentaria Trends’, el espacio dedicado a mostrar las ultimas novedades
en desarrollo de productos con el objetivo de aprovechar nuevas oportunidades de negocio y conocer los desarrollos mas recientes
de la industria. Tres grandes ejes estan transformando actualmente la industria alimentaria: la sostenibilidad, la innovacién y la
adaptacion a los nuevos habitos de consumo. Y todo ello impulsados por factores climaticos, sociales, demogréficos y politicos.

— ¢Qué novedades destacaria de la edicidon de 2026 en el ambito congresual?

— Los contenidos de alto valor se daran cita en The Horeca Hub con el proyecto The Shift, asi como el programa Imagine Foodservice
Europe, impulsado por Marcas de Restauracion, donde expertos internacionales abordaran los grandes retos de la restauraciéon
organizada. Por su parte, Food & Hospitality Startups reunird a mas de 60 startups del ecosistema alimentario con el objetivo de
mostrar las iniciativas mas transformadoras. También se estrenara La Ruta Eco, un espacio comun dedicado a los productores
organicos que incluira un programa internacional de conferencias, presentaciones de productos y actividades de networking. Ademas,
en ‘The Alimentaria Hub’ tendran lugar foros, seminarios y talleres centrados en temas clave como sostenibilidad, digitalizacién,
seguridad alimentaria, innovacién de producto y nuevas demandas del consumidor.
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— ¢ Qué expectativas tienen respecto a la participacion de expositores y visitantes internacionales este afio?

— En la préxima edicion de Alimentaria se incorporaran nuevas participaciones agrupadas, entre las que destacan Austria, Alemania,
Japon y Francia, asi como nuevas regiones de Polonia, ‘Pais de honor’ en esta edicién. Este incremento en la participacion
internacional, con un crecimiento de la oferta expositiva internacional del 41% respecto a la anterior edicion, responde a la coyuntura
econdmica global, que impulsa a las empresas a explorar nuevos mercados y oportunidades de exportacion para diversificar sus
destinos comerciales.

Esperamos alcanzar cifras récord en términos de internacionalizacion, tanto en la oferta como en la demanda. Nuestro programa de *
hosted buyers’ contard con mas de 1.500 compradores internacionales invitados y 1.200 compradores nacionales ‘vip'. Estimamos la
visita de 110.000 profesionales, de los cuales un 25% seran internacionales, y generaran oportunidades de negocio con las cerca de
3.300 empresas expositoras, un 30% de ellas de origen internacional, distribuidas en mas de 100.000 m2 netos de exposicion y siete
pabellones.

—Y mirando al futuro, ¢cémo imagina la evolucion de Alimentaria y del sector en la proxima década?

— Alimentaria naci6 en 1976 con el objetivo de dar respuesta a las necesidades del sector en una época en la que el canal
foodservice apenas estaba desarrollado y la actividad comercial de las empresas expositoras se enfocaba principalmente en la gran
distribucién. Hoy en dia, las fronteras entre los distintos canales se han vuelto més difusas, y el desafio de Alimentaria es seguir
siendo el punto de referencia del sector y como una plataforma que abarque toda la cadena de valor, favoreciendo el contacto entre
la industria internacional y sus diferentes operadores.

Noticias Relacionadas

¢ Rozando el pleno total: quedan los ultimos stands del espacio de colectividades en Alimentaria + Hostelco
o “Nuestra propuesta de valor se distingue por un reconocimiento explicito a la restauracién colectiva”

e Las ‘XXX Jornadas internacionales de nutricién practica’ abordaran la 1A y el machine learning

e El congreso ‘Comer con disfagia’ pone en valor el trabajo interdisciplinar para garantizar dietas seguras
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