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Dietista nutricionista / Supervisor/a

Funciones: Participar en la gestion del centro, controlar la seguridad alimentaria y las medidas
prevencioén de riesgos laborales y seguimiento de los procesos para garantizar un servicio de
calidad. Supervisar la planificacién de menus y la cinta de emplatado. Identificar e informar de
los problemas de nutricion y dietética detectados. Realizar las dietas especiales y derivaciones.
Control APPCC

Empresa: .

Lugar de trabajo: Paterna (Valencia).

Requisitos: Estudios Superiores en Dietética y Nutricién o Tecnologia de Alimentos.
Experiencia como dietista de, al menos 4 afios, acreditado. Se valorara en el &mbito sanitario,
especialmente en el servicio de alimentacién de pacientes. Experiencia en liderazgo de
equipos, demostrable. Resolutivo/a.

Residencia en Valencia y posibilidad de incorporacién inmediata.

Se ofrece: Contrato temporal con posibilidad de incorporarse en plantilla. Jornada 7h/dia.
Horario: mafiana/tarde segun cuadrante
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