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Dietista nutricionista para cocina central

Dietista nutricionista para cocina central

Funciones: Revisar, derivar y valorar los menus que se trabajan en la compafiia con el
objetivo de garantizar que los menus que se ofrecen son: correctos nutricionalmente,
saludables y adaptados a cada cliente, ademas de formar e informar sobre temas
relacionados con la alimentacion.

Empresa: .

Lugar de trabajo: San Fernando de Henares (Madrid).

Requisitos: Diplomado/a en Nutricién y Dietética. Conocimientos avanzados paquete
office (Word, Excel, Outlook..). Imprescindible disponer de 2 afios de experiencia en
funciones similares, especialmente en el sector restauracion. Carnet de conducir y
vehiculo propio.

Se ofrece: Jornada completa. Horario: de 9:00h a 17:00h. Contrato temporal con
posibilidad de incorporar en plantilla.

Mas informacion:
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