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Martes, 16 de septiembre 2025

Dégerman ha presentado el ‘Caldobox Advance’, una esperada innovacion en el transporte de alimentos para colectividades. Unico
en el mercado europeo (nadie lo habia conseguido hasta la fecha), el ‘Caldobox Advance’ es un contenedor hibrido, acero inoxidable
+ EPP, con una ligereza, estanqueidad y prestaciones, muy superior a todo lo conocido hasta ahora.

Esta especialmente desarrollado para los servicios de colectividades y permite el transporte de alimentos seguro de liquidos y
semiliquidos, como sopas, caldos y cremas.

Se trata de un contenedor integrado en dos piezas, con una capacidad de 22 litros, que ademas permite compartimentacion mediante
fiambreras para primeros y segundos platos. Cumple con la normativa EN 12571 y cuenta con un disefio apilable para optimizar el
espacio en cocina y en transporte.

Existen dos versiones:

1. Cuerpo y tapa en EPP y su interior en acero inoxidable, para primeros liquidos.
2. Cuerpo, tapa e interior en EPP para compartimentacion de fiambreras cubriendo menuds completos.

Ventajas

e Ahora en dos piezas (cuerpo y tapa).

e Une ligereza y robustez: el EPP-60 (polipropileno expandido de alta densidad) consigue que sea un contenedor de gran
fortaleza y muy ligero en contraste con las opciones totalmente en acero inoxidable, lo que facilita su manejo durante el
transporte en disminuyendo los riesgos laborales.

e Los cuatro cierres activos y el encastre perfecto favorecen un cierre firme y garantiza temperaturas constantes con un
coeficiente isotérmico inmejorable.

e Su interior en acero inoxidable y junta de silicona alimentaria aseguran la higiene y estanqueidad de la comida.

e Los cierres se convierten en asas para un comodo acarreo manual.

El nuevo ‘Caldobox Advance’ es la solucion innovadora que ofrece ligereza y versatilidad para el transporte seguro en comedores
escolares, hospitales, prisiones y en general para toda la restauracion colectiva.

Contacta con Dégerman o accede a su web a través de nuestro directorio de empresas.
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Ergonomia, eficiencia y maxima higiene en los carros de Dégerman para el entorno sociosanitario
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Dégerman celebra 60 afios de historia, innovacién y compromiso, y no subira precios este afio
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