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Cocineros/as para catering aéreo

Funciones: Planificar, organizar, optimizar y hacer un seguimiento de la produccién diaria a los
efectos de asegurar que la calidad requerida de servicios se estan produciendo de acuerdo a las
normas y procedimientos de la empresa. Controlar la entrada de materias primas, asegurando
asi el estandar de calidad establecido. Cumplir los procedimientos de higiene, calidad y
seguridad alimentaria. Realizar el seguimiento de las incidencias reportadas por los clientes y el
servicie quality.

Empresa: Publicacion en ciego.

Lugar de trabajo: Coslada (Madrid).

Requisitos: ESO. Experiencia minima de al menos un afio. Indispensable contar con
experiencia en colectividades u hoteles. Titulado en cocina con al menos 2 afios de experiencia
en puesto de responsabilidad.

Vacantes: 2.

Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa. Comedor de empresa. Servicio de autobus de
empresa.
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