Cocinero/a para residencia de mayores
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Cocinero/a pararesidencia de mayores

Funciones: Elaborar los menus y participar en su elaboracion. Realizar inventarios y controles de

materiales, mercancias, etc., Realizar propuestas de pedidos de mercancias y materias primas y gestionar

Q\ su conservacion, almacenamiento y rendimiento. Supervisar y controlar el mantenimiento y uso de

) magquinaria, materiales, utillaje, etc. del departamento, realizando los correspondientes inventarios y
propuestas de reposicidon. Recepcionar la mercancia y comprobar las cantidades de albaranes. Organizar

{/’/ S neveras, armarios. Limpiar todos los utensilios utilizados para la elaboracién de las comidas (potas,

U N bandejas, cacerolas, cazos, espumaderas, cuchillos, etc. Elaborar materia prima, preparar fondos,

ensaladas, salsas y participar en la elaboracion de los inventarios. Limpiar y ordenar su puesto de trabajo.

Empresa: Publicacién en ciego.

Lugar de trabajo: Guntin De Pallares - Lancara (Lugo).

Requisitos: Experiencia minima de al menos 1 afio. Formacién y/o experiencia en cocina.

Se ofrece: Jornada completa.

Mas informacion:

www.restauracioncolectiva.com Copyright © Restauracion Colectiva 2024 / Version 2.0 / Todos los derechos reservados. Pagina 1


https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/servicios
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/c/bolsa-de-trabajo
https://www.restauracioncolectiva.com/n/cocineroa-para-residencia-de-mayores-37
https://www.infojobs.net/guntin-de-pallares-lancara/cocinero-para-colectividades/of-ibf2ea2adcc41d6a2d3b427b9b58bd0?applicationOrigin=search-new&page=1&sortBy=RELEVANCE

