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Funciones: Preparar los alimentos frescos y de calidad siguiendo las recetas y estandares establecidos.
Mantener altos niveles de higiene y seguridad alimentaria en todo momento. Colaborar en la planificacién
de menus. Gestionar eficientemente los recursos y controlar el inventario de cocina. Cumplir con los
estandares de produccion y tiempos de servicio.

Empresa: Publicacion en ciego.

Lugar de trabajo: Vigo (Pontevedra).

Requisitos: Experiencia previa como cocinero/a en el sector de colectividades o restauracion.
Conocimientos solidos sobre técnicas de cocina y manipulacion de alimentos. Capacidad para trabajar en
equipo. Flexibilidad horaria y disponibilidad para desplazarse por la provincia de Pontevedra.

Se ofrece: Contrato indefinido a jornada completa con turnos rotativos. Posibilidad de desarrollo
profesional y crecimiento dentro de la organizacion.

Mas informacion:
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