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Cocinero/a para cocina central
Funciones: Programar, en coordinación con la gobernanta los menús. Elaborar la materia prima, 
controlando la cantidad y la calidad de los productos. Organizar el género perecedero y no perecedero, en 
almacén. Velar por el orden y la limpieza de las cámaras frigoríficas y del resto de instalaciones. Cooperar 
con el mando directo, equipo técnico y coordinador/a de prevención de riesgos laborales para mantener 
unas condiciones de trabajo seguras.
Aquellas actividades no mencionadas anteriormente, que le sean requeridas y tengan relación con su 
puesto de trabajo.
Empresa: Publicación en ciego.
Lugar de trabajo: Madrid.
Requisitos: CF Grado Medio. Experiencia mínima de al menos 2 años.
Se ofrece: Contrato temporal. Jornada completa de lunes a viernes. Horario de 06:00 a 14:00h o de 06:30 
a 14:30h.
Más información: Cocinero/a para cocina central.
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