
 El portal de referencia para los profesionales del sector 

Te encuentras en Inicio  /   SERVICIOS  /   Bolsa de trabajo  /  

Cocinero/a para centro de salud

Funciones: Preparar los desayunos, meriendas y postres. Realizar las preparaciones básicas de
cocina, bajo supervisión. Limpiar el área de cocina y material.
Empresa: Serhs Food.
Lugar de trabajo: Almacelles (Lleida).
Requisitos: CF Grado Medio en hostelería y turismo. Experiencia mínima de al menos 1 año.
Imprescindible
ser residente en la provincia del puesto vacante. Español (nivel nativo o bilingüe ), Catalán (nivel
nativo o bilingüe). Experiencia mínima de 3 meses realizando tareas parecidas. Persona
resolutiva. Vehículo propio.
Se ofrece: Contrato de julio a septiembre. 38h./semana con turnos rotativos mañana y tarde.
Más información: Cocinero/a para centro de salud.
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