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Cocinero/a para centro de educación ambiental
Funciones: Preparar y elaborar los menús, atendiendo al reglamento vigente, asegurando su finalización 
en tiempo y forma. Limpieza de la instalación. Preparar y cocinar los productos de uso culinario, siguiendo 
el protocolo establecido y las normas de higiene. Almacenar y controlar la conservación de los alimentos. 
Colaborar en la revisión y control del material de uso en la cocina (menajes, maquinaria...). Colaborar en 
la limpieza de la zona de cocina, siguiendo el protocolo establecido. Colaborar en la planificación de los 
menús, cuando sea requerido por el/la jefe/a de cocina. Colaborar en la realización del pedido de material, 
junto con el/la jefe/a de cocina.
Empresa: Publicación en ciego.
Lugar de trabajo: Casavieja (Ávila).
Requisitos: CF Grado Superior en hostelería y turismo o certificado de profesionalidad o similar. 
Experiencia mínima de al menos 1 año. Certificado de manipulación de alimentos. Certificado de Delitos 
de Naturaleza Sexual no constando delito alguno.
Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa.
Más información: Cocinero/a para centro de educación ambiental.
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