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Cocinero/a para albergue

Funciones: Preparar y elaborar las comidas para colectividades. Conocimientos de dietas, alergias e
intolerancias alimentarias. Control de App's, limpieza de utensilios y cocina.
Q\ Empresa: Publicacion en ciego.
i Lugar de trabajo: Castellar de n'Hug (Barcelona).
Cl Requisitos: ESO. Experiencia minima de al menos 1 afio. Disponibilidad para trabajar en horario de
"4;/ “‘a\“’ partido. Imprescindible disponer del certificado negativo de los delitos sexuales.
U = Se ofrece: Contrato indefinido. Jornada completa. Horario de lunes a domingo, con dias de descanso.
Mas informacion:
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