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Cocinero/a para escuela infantil

Funciones: Preparación del los menús de la comida del mediodia para bebés y niños hasta tres
años y la elaboración de los menús especiales para alergias e intolerancias. Por la tarde se
encargará de la limpieza que se detallarán en la entrevista.
Empresa: Cesnut para escuela infantil. Publicación en ciego.
Lugar de trabajo: Badalona.
Requisitos: Se valorará experiencia en puesto similar, formación en alérgenos, higiene
alimentaria y otros temas que puedan ser de interés para el puesto de trabajo.
Se ofrece: Incorporación en septiembre 2016. Contrato inicialmente temporal con posibilidad a
pasar a indefinido/a si encaja con las tareas a desarrollar. Horario de lunes a viernes de 10h a 13h
y de 18h a 21h para asumir tareas de limpieza.
Remuneración: Según convenio.
Información y envío de curriculum: rrhh@cesnut.com.
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