Cocinero/a para centro sociosanitario

A
2 Hestauracioncolectiva

_ El portal de referencia para los profesionales del sector

Te encuentras en Inicio / SERVICIOS / Bolsa de trabajo /

Cocinero/a para centro sociosanitario

Cocinero/a para centro sociosanitario

Funciones: Crear menus y participar en su elaboracion. Realizar inventarios y controles de
materiales, mercancias, etc., de uso en el departamento. Gestionar tareas administrativas:
control de albaranes, realizacion de costes, inventario, confeccion de menus, realizacion de
pedidos a los proveedores. Supervisar y controlar el mantenimiento y uso de maquinaria,
materiales, utillaje, etc. del departamento, realizando los correspondientes inventarios y
propuestas de reposicion.

Empresa: .

Lugar de trabajo: Barcelona.

Requisitos: Posibilidad de incorporacion inmediata. Jornada de 31h. semanales, entre
semana de 17h. a 21h.; fines de semana alternos.

Se ofrece: Contrato 6m+6m.
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