Cocinero/a para centro residencial
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Cocinero/a para centro residencial

Funciones: Elaboracién de las comidas segin menus establecidos. Control del orden y limpieza de las

dependencias de la cocina. Velar por el cumplimiento de la normativa vigente de sanidad en relacién al

funcionamiento del servicio de cocina. Control de stock de los productos y control recepcion mercancias.
Empresa: .

Q SAR Lugar de trabajo: lllescas (Toledo).

. B I Requisitos: FP de Grado Medio / Hosteleria y Turismo. Al menos 3 afios de experiencia en puesto
similar, preferiblemente en colectividades (sector hospitalario, residencial, etc). Carné de manipulacion de
alimentos. Disponibilidad de incorporacion inmediata.

Contrato y horario: Contrato de 3 meses + continuidad. Jornada intensiva de mafianas (8.00h a 15.00h).
Mas informacién:
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