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Cocinero/a (linea fria)

Funciones: Elaboracidon de menus en linea fria y linea tradicional. Cierre de cocina. Mantener el orden y
limpieza. Supervisar y gestionar el personal a cargo, en el turno de tarde.

Empresa: .

Lugar de trabajo: Terrassa (Barcelona).

Requisitos: FP de Grado Superior / Hosteleria y Turismo. Al menos 3 afios de experiencia.

Se ofrece: Contrato inicialmente eventual con probable incorporacion a plantilla. Jornada completa.

Més informacién:
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