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Funciones: Hacerse cargo de la cocina de todas las comidas del día (desayunos, comidas, meriendas y cenas) de los
usuarios de los centros, haciéndose cargo también de las diferentes dietas específicas (enfermedades, alergias,
intolerancias, etc).
Empresa: Teno.
Lugar de trabajo: Barcelona.
Requisitos: Experiencia demostrable en cocina de colectividades (residencias, colegios, hospitales…) de al menos 3
años. Residencia en Barcelona o sus cercanías. Disponibilidad para trabajar en el horario establecido. Persona limpia,
muy ordenada y organizada.
Se ofrece: Horarios son de lunes a domingo en tunos de 12 horas distribuidas en semana corta y larga (una semana
se trabajan 3 días, y a la siguiente 4) de 8.00h a 19.30h.
Más información: Cocinero/a.
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