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Funciones: Preparar los alimentos. Comprobar la calidad de la comida. Dosificar los alimentos. Controlar
la temperatura. Condimentar los alimentos y cocinarlos. Presentacion de los alimentos.
Q\ Empresa: Publicacion en ciego.
-~ Lugar de trabajo: Madrid.
4 Requisitos: Cursando ciclo formativo grado medio. Experiencia minima de al menos 2 afios.
‘:4;/ “‘h:h Imprescindible ser residente en la provincia del puesto vacante.
U . Se ofrece: Contrato de duracién determinada. Horario de lunes a domingo con los descansos que
establece la ley.
Mas informacion:
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