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Cocinera/o

Funciones: Elaboracion de menus. Pinchos, bocadillos, ensaladas. Control de mermas, gestion de materia prima,
control de calidades, control de temperaturas...

Empresa: ISS Espana.

Lugar de trabajo: Huesca.

Requisitos: FP de Grado Medio / Hosteleria y Turismo. Al menos 4 afios de experiencia en cocina de colectividades.
Capacidad de trabajo en equipo. Autonomia e iniciativa.

Contrato y horario: De duracion determinada. Jornada completa.

Mas informacién: Cocinera/o.
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