Arantxa Segurado, nueva directora de Hostelco, presenta las novedades de la edicion 2016
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Arantxa Segurado, nueva directora de Hostelco, presenta las novedades de la edicion 2016

De izda. a dcha.: Arantxa Segurado (directora de Hostelco), Gonzalo Sanz (dtor. adjunto de Negocio Propio de Fira Bcn), Jordi Roure (presidente de Hostelco y
Felac), y Pep Palau y Jaume Vond Arend (co-directores de Forum Gastronomic).

Arantxa Segurado, nueva directora de Hostelco, presenta las
novedades de la edicion 2016

Miércoles, 13 de julio 2016

Esta semana se han presentado en Barcelonay Madrid las ultimas novedades y datos actualizados de la préxima edicion de
Hostelco. Las convocatorias han servido, asi mismo, para que Arantxa Segurado se presentase oficialmente ante la prensa
como nueva directora del salon.

Esta semana se han celebrado dos ruedas de prensa, en Barcelona (12 de julio) y Madrid (13 de julio), para presentar las novedades
de Hostelco, actualizar las Ultimas cifras y también para presentar a Arantxa Segurado como nueva directora del salon, en
sustitucion de Isabel Pifiol.

Segurado es una persona de Fira Barcelona y hasta ahora era directora de Ventas de la Unidad de negocio de Hosteleria y Hogar,
cargo que compaginara con el de directora del Salén Hostelco. En cuanto a su curriculum académico, es licenciada en Administracién
y Direccion de Empresa por la facultad de economia del Instituto Quimico de Sarri4 (universidad Ramon LLull) y master en
Administracion de Empresa por la Fordham University de New York (EEUU). Lleva una larga trayectoria en el ambito de las ventas,
expansion internacional y gestion de equipos comerciales de diversas empresas de equipamiento para el sector horeca.

Como ya os hemos informado en notas anteriores, Hostelco (Salén del equipamiento, maquinaria y servicios para hosteleria 'y
colectividades) celebrara su decimoctava edicion entre los proximos 23 y 26 de octubre en el recinto Gran Via de Fira Barcelona.

Junto a Forum Gastronomic y el Congreso de Restauracion Colectiva 2016, Hostelco formara parte de la segunda edicién de la
Barcelona Hosting Week, presentando una gran plataforma sectorial de la industria gastrondmica que incluira toda la cadena de valor
del sector, desde el equipamiento hasta la elaboracién y distribucién del producto.

Liderazgo nacional y apoyo para la recuperacién definitiva del sector

Segun informé Arantxa Segurado, el salén acogera a 500 expositores, de los cuales un 20% internacionales. La cifra de expositores
iguala la de la pasada edicién “lo cual no deja de ser un dato positivo ya que el sector del equipamiento —segun palabras de la nueva
directora— sigue mostrandose muy cauteloso a pesar de haber dejado atras lo peor de la crisis”. Segurado ha remarcado ademas que
“sin perder el caracter internacional de la feria, estamos preparando una edicién focalizada en el mercado nacional. Queremos que
Hostelco sea un centro de actividad y oportunidades de negocio que el sector no quiera ni pueda desaprovechar. Queremos impulsar
la dinamizacién del mercado y apoyar y ayudar en su recuperacion”. El salén se presenta como un punto de inflexién en la
recuperacion del sector.

Por su parte Jordi Roure, presidente de Hostelco y de Felac (Federacion Espafiola de Asociaciones de Fabricantes de Maquinaria
para Hosteleria, Colectividades e Industrias Afines) y también presente en la rueda de prensa, aseguré que “las empresas han
incrementado sus ventas nacionales en los dos Ultimos afios del orden de un 10% anual gracias a la recuperacion del mercado,
marcando un claro cambio de tendencia que Hostelco, como plataforma estratégica del sector, pretende fortalecer”.

En cuanto a la estrategia seguida por el salon, la nueva directora comentd que Hostelco se apoya en tres pilares fundamentales:
liderazgo, sectorizacion e innovacién y tendencias, todo ello apoyado por un gran esfuerzo realizado para atraer a distribuidores y key
buyers, tanto nacionales como internacionales. El salén tiene previsto contar con un total de 1.100 compradores estratégicos
procedente de mas de diez paises. Entre ellos, destacan 300 distribuidores nacionales para los cuales se ha disefiado un programa
especial, con facilidades e incentivos para impulsar su presencia en el salén. Otro importante colectivo sera el que integran los
responsables de compras de 50 cadenas hoteleras, de restauracion y de gestion de servicios espafiolas y extranjeras que, a través
de una serie de encuentros B2B programados por el salén, contactaran con los expositores de Hostelco.

Once sectores representados
En el certamen se mostraran las novedades de once sectores, el méas representado de los cuales sera el del equipamiento de

hosteleria (un 55% sobre el total). Les siguen los &mbitos de menaje y servicio de mesa; gestion, control informatica y seguridad;
textil y uniformes; empresas de servicio; mobiliario y decoracion; limpieza, equipos y productos para lavanderia, tintoreria, higiene y
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limpieza en general, y el Area Café, ademas de nuevos sectores especificos para pasteleria, panaderia y heladeria.

Estos tres Ultimos sectores seran los protagonistas de ‘La Plaza', un nuevo espacio que acogeréa actividades relacionadas con estos
productos. El objetivo consiste en dar a conocer a profesionales y propietarios de hoteles, cafeterias o restaurantes como producir
estos alimentos en el mismo establecimiento de forma artesanal y las ventajas que presenta el proceso, tanto desde el punto de vista
de la rentabilidad como de la calidad del producto. Participaran también diversas empresas que realizaran demostraciones para dar a
conocer cédmo hay que usar exactamente los equipos para conseguir que su rendimiento sea éptimo.

Asi mismo, el café volvera a ser uno de los protagonistas en Hostelco 2016 que contara con el Area Café, un &mbito dedicado sélo a
este producto donde se celebrara la undécima edicion del Campeonato nacional de baristas Férum Café que determinara quién entre
los participantes de todas las comunidades autbnomas espafiolas se coronara como el mejor barista del pais.

Noticias Relacionadas

¢ Hostelco 2016 apuesta por las Ultimas tendencias e incorpora nuevos sectores

e Hostelco, Forum Gastronomic y el congreso de colectividades en la Barcelona Hosting Week
e El Congreso de Restauracion Colectiva ‘cuelga’ el cartel de no hay entradas por segundo afio
e Hostelco 2014 clausura edicidén con buenas sensaciones y expositores satisfechos
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