
Instalaciones
de Cocina
Industrial

en Asturias



 Disponemos de unas instalaciones que ocupan una 
2superficie aproximada de 2.000 m , con equipamiento suficiente 

para confeccionar más de 10.000 comidas al día (en un turno de 

trabajo) en cadena fría.

 Nos es grato dirigirnos a Uds., con el fin de poner a su 

disposición, por si fuera de su interés, nuestras instalaciones de 

Cocina Industrial en Asturias. A lo largo del presente documento 

podrá ver nuestras instalaciones y las amplias posibilidades que 

ofrecen en una ubicación estratégica para desarrollar su línea de 

negocio. Le invitamos a conocerlo, y si desea ampliar información, 

estaremos encantados de poder ofrecersela.

Cocina Industrial



Planta de fabricación compartimentada:

• Sala de Fogones                            

• Sala de Marmitas

• Sala de Hornos

• Sala de Freidoras

• Sala de Basculantes

• Sala de Autoclave

Salas de producción refrigeradas*:

• Sala de Emplatado

• Sala de Carnes

• Sala de Pescados

• Sala de Verduras 

• Sala de Envasado                 

Cámaras de congelado y de frio positivo:

• Cámara de congelados (-18º)

• Cámara de verduras

• Cámara de Carnes

• Cámara de Packing

• Cámara de Pescados

• Cámara de Lácteos

• Cámaras de descongelado

• Abatidor de temperatura

• Cámara de Producto terminado

• Almacén de no perecederos     

Instalaciones

*Todas las salas están equipadas con maquinaria y utensilios específicos para cada producción



Oficinas Generales:

• Recepción

• Despachos Producción

• Despachos Administración

• Dirección

• Sala de Juntas

Equipamientos Operativos: 

 (plano planta de instalaciones)

• Sala de Motores

• Sala de Calderas

• Sala de Lavado (Lavadero)           
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Suministros: 

• Instalación eléctrica   

monofásica y trifásica

• Aire comprimido

• Gas Industrial

• Agua alta calidad          



 Instalaciones ubicadas en el Polígono Industrial de Riaño I, 

en Langreo (Asturias), conectado desde el propio Polígono con:

AS I (Autovía Minera)

• Gijón (15´)

• Mieres (5´)

• A66 Salida a la Meseta

• Pola de Lena (15´)

• Polígonos (Morcín, Vega de Arriba 

 Polígono a 5´ de Centro Urbano (La Felguera, Sama de Langreo), cabecera de 

comarca (Mancomunidad Valle del Nalón). Hoteles, Restaurantes, Centros de Ocio, 

Centros Comerciales, Hospital Valle del Nalón en el lateral del polígono.

AS 17 (Autovía de los túneles)

• Oviedo (15´)

• Pola de Siero (10´)

• Polígonos Industriales Centro de Asturias (Meres, Espíritu 

Santo, Paredes, etc.) (10´)

• Polígonos Asipo, Silvota, Parque Tecnológico (20´)

• Avilés (25´)

• Aeropuerto (35´).
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Contacto
 Si estás interesado en las instalaciones, o si quieres ampliar información sobre el dossier 

que te hemos presentado, puedes ponerte en contacto con nosotros a través de los siguientes 

modos de contacto. 

• Email: joseantonio.martinez@grupocook.com

• Teléfono: 985 691 380

• Horario: Lunes a Viernes de 9.00 a 15.00 horas.

 Disponibilidad para concertar visita, mínimo con 48 horas de antelación.

 Interés: Alquiler de instalaciones completas, con maquinaria.

Fabrica tus productos
con el 100 % de garantía
y seguridad alimentaria,
en unas instalaciones
“llave en mano”



Gracias
por tu atención
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