\‘?ANCYD / *ng HOSPIFOOD

STANDARD

Desarrollo y comunicacion de las herramientas de normalizacion en alimentacion
hospitalaria en Andalucia.

A. Caracuel!, 1. Ferreira?, T. Arencibia®, MA. Andrés*, S. Salcedo®, J.M. Olmedc®, y R. Femandez-Daza’.
Grupo de Trabajo de Normalizacion en Alimentacion Hospitalaria de la SANCYD
1Hospital Universitario Regional de Malaga, Hospital Universitario Reina Sofia (Cordoba), *Hospital Universitario Puerta del
Mar (Cadiz), *Complejo Hospitalario Torrecardenas (Almeria), *Complejo Hospitalario de Jaén (Jaén), ®Hospital Universitario
Virgen del Rocio (Sevilla), 7Hospital Universitario Virgen Macarena (Sevilla).

INTRODUCCION e )

En Andalucia existen 45 Hospitales Publicos, con HFS/ uospiroon e |
14.606 camas, y en los que se sirven 11.700 pensiones

completas/dia.

El Grupo de Trabajo de Normalizacion en Alimentacion s L ——
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Hospitalaria comenzé su andadura el 11/03/2010,
trabajando sobre la Certificacién de Proveedores, las

Especificaciones sobre Productos, y las Fichas Técnicas e —

€ i
(FT) de Platos. m
OBJETIVOS ' :

RESULTADOS
~Elaborar una norma de certificacion

de proveedores, desarrollar un
documento normalizado de
especificaciones técnicas de los
productos alimenticios, y desarrollar
un catalogo de FT de platos dela
alimentacién hospitalaria.

-Elaborar estrategias para comunicar
los documentos realizados en
normalizacién de la alimentacion
hospitalaria en Andalucia.

-Publicacidn del libro con inclusion de los contenidos
de la Norma Hospifood®, de la base de datos de

especificaciones técnicas, y de la base de datos de

fichas técnicas normalizadas de platos.

-Se entregaron de mas de 3.000 ejemplares del libro
en los 5 congresos en los que se ha presentado, y se
realizaron mas de 10.000 descargas del libro y de las
bases de datos en las webs de: Campofrio, SANCYD,
SENPE, ISSUU y Hospifood®

-Durante el dltimo trimestre de 2014 se ha solicitado la
certificacion Hospifood™ de 14 empresas alimentarias,
habiendo terminado el proceso 11 de ellas.
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METODOLOGIA

-Aportacion y estudio de documentacidn de distintos
hospitales publicos de Andalucia.

-Elaboracion del borrador de Norma Hospifood®, y
aprobacion de la versién "0.0", 1.0, 1.1y la actual 1.2
de enero de 2.015.

~Elaboracién de un catalogo de materias primas con
formato de FT.

-Revisién de las FT de platos y eleccion de las que
formarian el documento: perfil nutricional, unidad de

compra, categoria comercial, calculo nutricional y CONCLUSIONES ) ) '
gramaje. -Se ayuda a la mejora de la inocuidad de los alimentos
-Redaccién y publicacién de libro sobre: “Normalizacion ~Mediante la certificacion de sus proveedores, y cuando
en alimentacion hospitalaria y otros establecimientos una organizacion opta por contratar por Lotes EE

de restauracion social”, con inclusién de la Norma Productos o por Proveedor Unico, HOSPIFOOD®
Hospifood®, base de datos sobre especificaciones tambien pt.!ede ser util. o

técnicas, y base de datos de fichas técnicas -Se ha realizado una normalizacion de las
normalizadas. caracteristicas técnicas, lo que repercute en una
-Presentacién del trabajo en diferentes congresos mejora de la calidad y la seguridad alimentaria.
relacionados con la alimentacién hospitalaria: SANCYD, -Se dispone de un dt‘Jc'umento de referencia que
SENPE, SEGG, Foro de Servicios Generales agrupa y valora nutricionalmente los platos, aplicable
Hospitalarios, Hosteleria Hospitalaria. parcial o totalmente segtin necesidades de cada
-Creacién de pagina web de la Norma Hospifood®: centro, : ;

= & T o8 Ta- J -Se ha conseguido una distribucién de mas de 13.000

ejemplares del libro, de las bases de datos y la Norma,
siendo su impacto mucho mayor.

-La Norma Hospifood® estad empezando a ser conocida
y reconocida por los operadores econdmicos.






